
un tuffo nel passato



Esperienza, amore e dedizione hanno fatto della famiglia Vedova 

una delle più grandi e note aziende vinicole di Valdobbiadene. 

L’attività di famiglia si tramanda da generazioni, coltivando 

l’esperienza nel settore accompagnata dalle nuove tecnologie con 

le quali si sposa alla perfezione per produrre un vino di qualità 

impeccabile e sempre ricercata in grado di soddisfare anche i più 

raffinati estimatori.

Le cantine Vedova sono site nel cuore della Marca Trevigiana, 

territorio madre del prosecco D.O.C.G. Conegliano Valdobbiadene.

Tradizione e 
Amore
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Dai racconti di un’infanzia trascorsa tra le colline di Valdobbiadene, 

nasce Borgo San Pietro, una collezione che si ispira alla tradizione 

riportandone alla luce i profumi e i sapori. Il simbolo del legame 

con il territorio della famiglia Vedova, che ha voluto in questo modo 

rendergli omaggio e dedicargli un’intera linea. Un vino vivace 

ed armonico, delicatamente profumato, da provare in tutte le sue 

declinazioni. 

Borgo
San Pietro
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Prosecco
Superiore DOCG

Brut

Vitigni d’origine
Glera

Zona di Produzione: Colline di Valdobbiadene situate nell’area
storica del Prosecco Superiore D.O.C.G.

Periodo di vendemmia: Seconda decade di settembre 
Affinamento: Metodo Martinotti - Charmat

Caratteristiche organolettiche
Colore: Giallo paglierino 

Perlage: Fine e persistente 
Profumo: Piacevolmente fruttato con note di mela golden matura e delicati sentori di fiori bianchi.

Sapore: Gusto fresco, morbido su fondo sapido con finale armonico

Note di degustazione
Ideale come aperitivo o per accompagnare primi piatti leggeri.

Ottimo a tutto pasto con i piatti a base di pesce.

Gradazione 
Alcolica

Zuccheri Acidità Temp. di Serv. Formato

11% 11 g/l 5,6 g/l 6°- 8°C 0,75l

4

Cantine Vedova | Borgo San Pietro



Prosecco
Superiore DOCG
Extra Dry

Vitigni d’origine
Glera

Zona di produzione: Colline di Valdobbiadene situate nell’area storica del Pro-secco Superiore D.O.C.G.
Periodo di vendemmia: Seconda decade di Settembre
Affinamento: Metodo Martinotti - Charmat

Caratteristiche organolettiche
Colore: Giallo paglierino chiaro
Perlage: Ricco, fine e persistente
Profumo: Piacevolmente fruttato con note di mela golden matura e
delicati sentori di fiori bianchi.
Sapore: Gusto fresco, morbido su fondo sapido
con finale armonico.

Note di degustazione
Ideale come aperitivo.
Può accompagnare pesci marinati con erbe aromatiche.

Gradazione 
Alcolica

Zuccheri Acidità Temp. di Serv. Formato

11% 16 g/l 5,6 g/l 6°- 8°C 0,75l
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Prosecco Superiore 
Asolo DOCG

Brut

Vitigni d’origine
Glera

Zona di Produzione: Area D.O.C.G. Asolo Prosecco
Periodo di vendemmia: Seconda decade di Settembre

Affinamento: Metodo Martinotti - Charmat 

Caratteristiche organolettiche
Colore: Giallo paglierino chiaro con riflessi verdognoli 

Perlage: Fine e persistente
Profumo: Gradevole e caratteristico di frutta

Sapore: Gusto fresco, morbido su fondo sapido con finale armonico

Note di degustazione
Ideale come aperitivo o per accompagnare primi piatti leggeri.

Ottimo a pasto con i piatti a base di pesce. 

Gradazione 
Alcolica

Zuccheri Acidità Temp. di Serv. Formato

11% 12 g/l 5,6 g/l 6°- 8°C 0,75l6
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Prosecco Rosè 
Millesimato DOC 
Extra Dry

Vitigni d’origine
Glera e pinot nero

Zona di Produzione: Area Viticola del Veneto
Periodo di vendemmia: 
Glera: seconda decade di settembre 
Pinot Nero: prima decade di settembre
Affinamento: Metodo Martinotti - Charmat 

Caratteristiche organolettiche
Colore: Rosa tenue con riflessi rosso mattone
Perlage: Fine e persistente
Profumo: Fruttato con note intense e delicate di frutti di bosco e sentori di rosa
Sapore: Piacevole, fresco con finale gradevole fruttato e floreale persistente

Note di degustazione
Ideale come aperitivo e per accompagnare dolci e dessert.

Gradazione 
Alcolica

Zuccheri Acidità Temp. di Serv. Formato

11% 16 g/l 5,8 g/l 6°- 8°C 0,75l 7
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Prosecco DOC
Extra Dry

Vitigni d’origine
Glera

Zona di Produzione: Vigneti situati in zone collinari compresi nell’area DOC Prosecco
Periodo di vendemmia: Seconda decade di Settembre

Affinamento: Metodo Martinotti - Charmat 

Caratteristiche organolettiche
Colore: Giallo paglierino chiaro
Perlage: Ricco, fine e persistente

Profumo: Piacevolmente fruttato con evidenti note
di mela golden ed eleganti sentori di fiori d’acacia.

Sapore: Gusto fresco, morbido sul fondo sapido con finale armonico

Note di degustazione
Spumante delicato dal perlage fino e persistente. 

I profumi hanno il sentore di frutta esotica e petali di glicine.
Ideale con antipasti di pesce e crostacei, ottimo come aperitivo.

Gradazione 
Alcolica

Zuccheri Acidità Temp. di Serv. Formato

11% 16 g/l 5,5 g/l 6°- 8°C 0,75l8
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Prosecco
DOC
Brut

Vitigni d’origine
Glera

Zona di Produzione: Vigneti situati in zone collinari compresi nell’area D.O.C. Prosecco
Periodo di vendemmia: Seconda decade di settembre 
Affinamento: Metodo Martinotti - Charmat 

Caratteristiche organolettiche
Colore: Paglierino
Perlage: Fine e persistente 
Profumo: Gradevolmente fruttato e floreale con note di mela golden matura e delicati sentori di fiori di campo.
Sapore: Fresco, sapido, secco con finale piacevolmente armonico e fruttato

Note di degustazione
Spumante dal gusto vivace, pieno ed armonico e dal perlage fino e persistente.
Al profumo si presenta elegante, ampio ed intenso, con spiccate sfumature floreali.
Ideale come aperitivo o per accompagnare primi piatti leggeri o a base di pesce 

Gradazione 
Alcolica

Zuccheri Acidità Temp. di Serv. Formato

11% 13 g/l 5,6 g/l 6°- 8°C 0,75l 9
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Millesimato
Cuvée Extra Dry 

Vitigni d’origine
Glera

Zona di Produzione: Vigneti situati in zone collinari compresi nell’area DOC Prosecco
Periodo di vendemmia: Seconda decade di Settembre

Affinamento: Metodo Martinotti-Charmat

Caratteristiche organolettiche
Colore: Giallo paglierino chiaro
Perlage: Ricco, fine e persistente

Profumo: Piacevolmente fruttato con evidenti note
di mela golden ed eleganti sentori di fiori d’acacia.

Sapore: Gusto fresco, morbido sul fondo sapido con finale armonico

Note di degustazione
Spumante delicato dal perlage fino e persistente. 

I profumi hanno il sentore di frutta esotica e petali di glicine.
Ideale con antipasti di pesce e crostacei, ottimo come aperitivo.

Gradazione 
Alcolica

Zuccheri Acidità Temp. di Serv. Formato

11% 16 g/l 5,6 g/l 6°- 8°C 0,75l10
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Prosecco Superiore 
Asolo DOCG
Brut

Vitigni d’origine
Glera

Zona di Produzione: Area D.O.C.G. Asolo Prosecco
Periodo di vendemmia: Seconda decade di Settembre
Affinamento: Metodo Martinotti - Charmat 

Caratteristiche organolettiche
Colore: Giallo paglierino chiaro con riflessi verdognoli 
Perlage: Fine e persistente
Profumo: Gradevole e caratteristico di frutta
Sapore: Gusto fresco, morbido su fondo sapido con finale armonico

Note di degustazione
Ideale come aperitivo o per accompagnare primi piatti leggeri.
Ottimo a pasto con i piatti a base di pesce. 

Gradazione 
Alcolica

Zuccheri Acidità Temp. di Serv. Formato

11% 12 g/l 5,6 g/l 6°- 8°C 0,75l 11
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Cuvée Brut
Vitigni d’origine

Vitigni a bacca bianca atti alla produzione di vini spumanti 

Zona di Produzione: Area viticola del veneto 
Periodo di vendemmia: Fine agosto, primi di settembre.

Affinamento: Metodo Martinotti - Charmat 

Caratteristiche organolettiche
Colore: Giallo paglierino con riflessi verdognoli

Perlage: Fine e persistente
Profumo: Fruttato, floreale con delicati sentori di mela acerba

Sapore: Secco, fresco con finale gradevolmente armonico e persistente

Note di degustazione
Adatto per accompagnare molluschi. Ideale come aperitivo, pranzi e cene di pesce.

Gradazione 
Alcolica

Zuccheri Acidità Temp. di Serv. Formato

11% 12 g/l 5,5 g/l 6°- 8°C 0,75l12
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Prosecco DOC
Extra Dry

Vitigni d’origine
Glera

Zona di Produzione: Vigneti situati in zone collinari compresi nell’area DOC Prosecco
Periodo di vendemmia: Seconda decade di Settembre
Affinamento: Metodo Martinotti - Charmat 

Caratteristiche organolettiche
Colore: Giallo paglierino chiaro
Perlage: Ricco, fine e persistente
Profumo: Piacevolmente fruttato con evidenti note
di mela golden ed eleganti sentori di fiori d’acacia.
Sapore: Gusto fresco, morbido sul fondo sapido con finale armonico

Note di degustazione
Vino spumante piacevolmente fruttato con note di mela golden matura e delicati sentori di fiori bianchi. Ideale 
come aperitivo. Può accompagnare pesci marinati con erbe aromatiche.

Gradazione 
Alcolica

Zuccheri Acidità Temp. di Serv. Formato

11% 16 g/l 5,6 g/l 6°- 8°C 0,75l 13
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Cantine Vedova Srl
Via Erizzo 6, 31049 Valdobbiadene (Tv) – Italia
Tel. +39 0423 972037 Fax. +39 0423 972404 

Contatti

cantine@cantinevedova.com
www.cantinevedova.com
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